Preisliste 2025

F

S chwarz- Rino

Steak - Entrecote 2 Stlick pro Packung 80|€/kg
Steak - Rumpsteak 2 Stlick pro Packung 95|€/kg
Steak - T Bone 2 Stlick pro Packung 90|€/kg
Steak - Hiiftsteak 2 Stiick pro Packung 65|€/kg
Tomahawk 75|€/ kg

Filet (nur wenig verfiigbar) 2 Stick pro Packung 160(€/kg
Hackfleisch 500 g Packung 10[€/Packung
Rouladen geschnitten und abgepackt 6 Stlick 45|€/kg
Burger-Patties 4 Stiick a.ca.150g 12|€/Packung
Braten circa 1 kg pro Braten 40|€/kg
Gulasch 500 g Packung 18|€/Packung
Tafelspitz / Picanha 40|€/kg
Suppenfleisch 12|€/kg
Beinscheiben 12|€/kg
Suppenknochen

Bei Schwarz-Rind handelt es sich um eine Kreuzung verschiedener Rinderrassen mit
Wagyu, dies ist eine japanische Rinderrasse mit einer exzellenten Fleischqualitdt und in
Japan als "Kobe Beef" bekannt. Unsere Schwarz-Rinder werden auf der Weide gehalten
und mit einem Alter von 2-4 Jahren regional und ohne Stress geschlachtet. Sie verfiigen

Uber einen hohen intramuskuldren Fettgehalt mit einem niedrigen Schmelzpunkt,

Lothar Seiffert
Wiesenackerhof 1
78183 Hifingen

wodurch das Fleisch besonders schmackhaft wird.

E-Mail: schwarz-rind@wiesenackerhof.de



